FLEUR DE FONPLEGADE
SAINT-EMILION GRAND CRU 2011

LES ACTEURS:

PROPRIETAIRES: Denise et Stephen Adams

OENOLOGUE CONSEIL: Michel Rolland

LE VIGNOBLE:

SUPERFICIE: 18.5 hectares

SOLS: Plateau, terrasse calcaire et pieds de cote argilo-calcaire

SITUATION: Chateaux Canon La Gaffeliére, Angélus, Bel Air Monange, Canon
AGE MOYEN DU VIGNOBLE: 30 ans

LA VINIFICATION ET L’ELEVAGE:
VENDANGES : du 14 au 26 septembre 2011
CUVES: Bois tronconiques

TEMPS DE CUVAISON: 20 jours

ELEVAGE: 15 mois

BARRIQUES: 100 % barrique d’'un an

LE VIN:
VIN EN CONVERSION VERS L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
CEPAGES: 95% Merlot, 5% Cabernet Franc

PRODUCTION: 1 900 caisses

NOTES DE DEGUSTATION:

COULEUR: Incroyable couleur violet foncé, presque noir.
NEZ: Bouquet de fruits rouges intenses présentant déja une belle rondeur.

BOUCHE: Bouche ample et généreuse soutenue par une belle acidité et une
longueur en bouche remarquable.

NOTES DANS LA PRESSE :

GAULT & MILLAU : 16/20
DECANTER WWA : Médaille d’argent
CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN : Médaille d’argent
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